ACTIVIDADES FUNDAMENTALES
DE LA CARRERA

e Articular acciones con empresas, instituciones u
organizaciones que contribuyen al mejoramiento de
las condiciones de vida de la poblacion mediante la
generacion de empleo dentro del contexto local,
nacional e internacional.

e Formar tecnélogos gue apoyen en la generacién de
conocimiento cientifico sobre el procesamiento de la
lechey sus derivados, para incidir en el mejoramiento
de la alimentacién humana proveyendo derivados de
la leche, de alta calidad

® Brindar asesorias técnicas a productores de lacteos de
la zona sur.

® Produccién y procesamiento de productos lacteos
con valor agregado.

° romentar a innovacién alimentaria en el sector
acteo.

TAREAS TiPICAS QUE REALIZA
EL ESTUDIANTE DE ESTA CARRERA

e Verificacion de parametros de calidad de la leche,
utilizando la  reglamentacién  nacional e
internacional para garantizar la calidad desde el

roductor hasta la planta de procesamiento de
acteos.

e Aplicar criterios de aceptacién y rechazo de la leche
fundamentado en criterios de calidad.

e Proyectary ejecutar métodos de conservacion de los
productos lacteos.

e Asistir, monitorear y verificar la calidad de la leche a
nivel microbioldgico y fisicoquimico, de los hatos
lecheros utilizando la reglamentacion nacional e
internacional para garantizar la inocuidad del
producto.

e Analizar y controlar las actividades operativas de
una planta de lacteos.

HABILIDADES Y CARACTERISTICAS
DESEABLES EN LA CARRERA

® Fomentar la investigacion, desarrollo e innovacion
(I+D+i) de productos lacteos.

® Contribuir a la expansién de la Agroindustria y de la
generacién de empleo.

e Fortalecer la dindmica productiva en el sector lacteo.

® Dominio técnico y sanitario de la transformacion de
la leche y sus derivados.

AMBIENTES Y LUGARES
DETRABAJO

® Industria lactea a gran escala

@ Plantas procesadoras de productos lacteos

® Asesores técnicos en el procesamiento tecnoldgico
de laleche

® Emprendedores del sector lacteo

ASPECTOS
CURRICULARES

e Duracioén de la carrera: Dos (2) afos y un (1) periodo
académico

e Grado: Tecndlogo

e Titulo por obtener: Tecnélogo en Industrializacion y
Calidad de la Leche

e Requisitos de graduacién:

Segun el Capitulo VIl de las Normas Académicas de
la UNAH, los requisitos generales de graduacién son:
a. Haber completado los créditos académicos de la
carrera, con un indice de graduaciéon no inferior a
setenta por ciento (70%)

b. Haber participado de manera obligatoria, en su
proceso educativo en una iniciativa de indole social,
cultural, artistica, deportiva, las cuales deberan ser
certificada por la VOAE o sus referentes en los,
Centros Regionales o Instituto Tecnoldgico Superior.

Los requisitos administrativos de graduacién para
los grados son:

a. Presentar constancias de solvencia de los servicios
que presta la UNAH al estudiante, certificadas por la
secretaria general de la UNAH.

b.Presentar recibo de pago de los derechos de
graduacion emitido por la Tesoreria General, segun
el Plan de Arbitrios vigente de la UNAH.

Segun el art. 64 del Reglamento del Sistema de
Educacidon Técnica y Tecnoldgica en el Nivel de
Educacion Superior:

a. Aprobarla Fra’ctica profesional

b. Aprobar el examen final de valoracién de
Competencias descritas en el Plan de Estudios.

DISPONIBLE EN EL CAMPUS
UNAH Choluteca

DIRECCION
Km 5 salida a San Marcos de Colén, desvio a la derecha
frente a Residencial Anda Lucia.

INFORMACION
TEL: (+504) 2780-5900 WhatsApp: 9484-9916
Ext. 200031, 200004, 200011

Correo electrénico: tuicl@unah.edu.hn

FACULTAD ,
DE INGENIERIA

PERFIL DE LA CARRERA
TECNICO UNIVERSITARIO DE INDUSTRIALIZACION Y CALIDAD DE LA LECHE
INTRODUCCION

La Carrera de Tecndlogo en Industrializacion y Calidad de la Leche y el
drea de Orientacion I:y Asesorfa Académica de la Vicerrectoria de
Orientacion y Asuntos Estudiantiles (VOAE), ponen a disposicion de la
comunidad universitaria y nacional el presente Perfil Profesional y Plan de
Estudios de la carrera de Tecnélogo en Industrializacion y Calidad de la
Leche. Es documento se edita con fines de Orientacién Vocacional y
contiene informacion basica que toda persona interesada en esta carrera
debe conocer.

La Carrera de Tecndlogo en Industrializacion y Calidad de la Leche
contempla en su plan de estudios 27 espacios de aprendizaje que
corresponde a 110 créditos académicos. Del total de asignaturas; 14
pertenecen a la formacion especifica profesionalizante del (TICL), con un
peso de 54 créditos académicos. Es importante mencionar que, los
espacios de aprendizaje seran impartidos de forma presencial, en el
espacio practico destinado para esta carrera y mediante el uso de la
plataforma virtual de la UNAH, como herramienta de apoyo a la
presencialidad.La caracteristica principal de esta carrera es proporcionar
el suficiente instrumental técnico practico para satisfacer las necesidades
basicas generales, que demanda la industria lactea, promoviendo la
eficiencia productiva mediante la transformacion, control de calidad
comercializacion de los productos
derivados de la leche. El egresado estara
reparado para operar equipos, aplicar UNAH
UNIVERSIDAD NACIONAL
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uenas practicas de manufactura,
desarrollar de productos innovadores,
cumpliendo con estandares de calidad
nacionales e internacionales y contribuir
a la mejora continua en empresas del
sector lacteo




PRIMER PERIODO / PRIMER ANO

CUARTO PERIODO / TERCER ANO SEPTIMO PERIODO
Cédigo Asignatura CA Requisito Cédigo Asignatura CA  Requisito
MM-110 Matematicas | 5  Ninguno AGE-102  Administracion 4 Ninguno Practica profesional Haber cursado todos
SC-101  Sociologia 4 Ninguno MM-111  Geometriay trigonometria 5 Ninguno los espacios de aprendizaje
EG-011  Espanol General 4 Ninguno QQ-533  Bioquimica 4 QQ-221 de la carrera
TTA-041 Introduccion ala TICL-174  Microbiologia y calidad
tecnologia de alimentos 3 Ninguno de la leche 5 MB-113
HH-101  Historia de Honduras 4 Ninguno TICL-123 Total créditos académicos 109
SEGUNDO PERIODO QUINTO PERIODO
Codigo Asignatura CA Requisito Codigo Asignatura CA  Requisito
TICL-062 Introduccion ala TICL-185  Cienciay calidad de la
industria lacteay su leche 3 QQ-533;TICL-174
marco regulatorio 3 TTA-041 TICL-195  Costos y organizacién de
BI-121 Biologia general 5 Ninguno la Produccion 5 AGE-102,MM-111
QQ-110  Quimica general 5 Ninguno TICL-205  Procesamiento y tecnologia
FF-101 Filosofia 4 Ninguno delaleche 4  TICL-174
TICL-215  Produccioén artesanal de
lacteos
en Centroamérica 2 TICL-174
TICL-225  Residencia en Planta lI:
Procesamiento 5 TICL-133;TICL-174
TERCER PERIODO SEXTO PERIODO
Codigo  Asignatura CA  Requisito Codigo  Asignatura CA  Requisito
MB-113  Microbiologia General 4 BI-121 TICL-236  Manejo y procesamiento de
QQ-221  Quimica Organica 4 QQ-110 subproductos
TICL-123  Fisiologia de la lactancia 3 TICL-062 agroindustriales 4 TICL-185:TICL-205
. QQ-110 TICL-246  Procesamiento y tecnologia
TICL-133  Residencia en Planta I: Sala de los derivados de la leche 4 TICL-185:TICL-205
de ordefio y alimentacion 5 TICL-062 TICL-256  Desarrollo de productos
lacteos 4 TICL-185;TICL-205
TICL-225
TICL-266 ~ Negociacion y habilidades
comerciales 3 TICL-195
TICL-276  Empaques y logistica de
productos 4 TICL-185;TICL-205
TICL-225
"Este plan de estudjo es una sintesis informativa, proporcionado por el Coordinador de [a Carrera,
su version oficial se encuentra en la Secretaria General ultima revision marzo, 2026"
www.unah.edu.hn UNAH
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